VINTERMENU!

Stér du/!1 og har et bryllup, en barneddb, en fedselsdag, en konfirmation, et jubilseum,

reception eller en anden festlig anledning p& "tegnebraettet”2

S& vil Madindustrien med glaede kunne byde jer velkommen i vores fantastiske lokaler,

i det gamle Vejle Bryghus, og danne rammerne om en fantastisk fest for dit/Jeres selskab.

Vores selskabsmenuer er filpasset &rstidermne.

Vintermenuerne kan veelges fra oktober fil og med mars..

— MENU 1!

FORRET

Dampet hvid fisk med rygeost, dild mayonnaise og malt.

HOVEDRET

Llangtidsstegt oksecuvette med okseglace,

bagt selleri og radkalssalat.

DESSERT

A blekage med skyr creme og brun farin.

PRISEN!

3 RETTER kun 275 pr. kuvert.

— MENU 2!

FORRET

Kalvetatar med redbede seggeblomme og kapers.

HOVEDRET
Langtidsstegt oksetyndsteg med saltbagte log

og aebler og persillesauce.

DESSERT
Chokoladekage med grape og karamel.

PRISEN!

3 RETTER kun 350 pr. kuvert.

TILK@B!

"Ndr der skal lidt ekstra p& bordet...”

3 L2KRE STYKKER OST
Nyd et laekkert ostebraet far
desserten med tre laekre danske oste.

Tilleeg +75 pr. kuvert.

VINMENU!

"Vi har altid den bedste vinmenu klar til netop den menu du/I veelger...”
VINE

1 glas bobler, 1 glas hvid og 2 glas rede.

Tilleeg +240 pr. kuvert.

Se meget mere p&: madindustrien.dk

ELLER FOLG 0S 0G BLIV FRISTET PA ()

Hvis du har allegier, sé tag fat i vores dejlige personale og kekkenet vil tage en snak med dig og serge for dine ansker!




— MENU 1!

SOMMERMENU!

Stér du/!1 og har et bryllup, en barneddb, en fedselsdag, en konfirmation, et jubilseum,

reception eller en anden festlig anledning p& "tegnebraettet”2

S& vil Madindustrien med glaede kunne byde jer velkommen i vores fantastiske lokaler,

i det gamle Vejle Bryghus, og danne rammerne om en fantastisk fest for dit/Jeres selskab.

Vores selskabsmenuer er filpasset &rstidermne.

Sommermenuerne kan veelges fra april il og med september.

— MENU 2!

FORRET
Reget laks med agurk, hytteost og maltjord.

HOVEDRET

Llangtidsstegt kalveculotte med grenne asparges,

hvide asparges og kalvesky.

DESSERT

Panna cotta med jordbaer og coulis.

PRISEN!

3 RETTER kun 275 pr. kuvert.

FORRET

Tatar af citrus rimmede kammuslinger med glaskal og dild.

HOVEDRET

Grillet flapmeat med ratatouille,

tomater og hvidlegssauce.

DESSERT
Chokoladekage med friske baer og spred chokolade.

PRISEN!

3 RETTER kun 350 pr. kuvert.

TILK@B!

"Ndr der skal lidt ekstra p& bordet...”

3 LKRE STYKKER OST
Nyd et laekkert ostebraet far

desserten med tre laekre danske oste.

Tilleeg +75 pr. kuvert.

VINMENU!

"Vi har altid den bedste vinmenu klar til netop den menu du/I veelger...”

VINE
1 glas bobler, 1 glas hvid og 2 glas rede.

Tilleeg +240 pr. kuvert.

Se meget mere p&: madindustrien.dk

ELLER FOLG 0S 0G BLIV FRISTET PA ()

Hvis du har allegier, sé tag fat i vores dejlige personale og kekkenet vil tage en snak med dig og serge for dine ansker!




