NYTARSMENU 2020!

Arets sidste affen skal fejres med manér — ingen tvivl om detl

Men selvom forberedelserne kan veere hyggelige nok, kan en god aften ogs& hurtigt ga fil i plan-
lzegning, madlavning og indkabsstress. Derfor har vi hos Madindustrien igen ar gjort det let for jer,
og sammensat en nyt&rsmenu ud af husetf, hvor der er sarget for det hele. Minimal opvask, grundig
vejledning, og ualmindelig kort forberedelsestid er kodeordene. | kan derfor koncentrere jer om at

vaere veert og filstede sammen med gaesterne, og nyde en affen som | sent vil glemme.

Godt nytér fra alle os hos Madindustrien.

Vi glaeder os til at levere maden til jeres fest!

— MENUEN!

FORRET

Soufflé af hvid fisk, cremet jomfruhummerbisque, syltet fennikel og dild.

MELLEMRET

Terrine af vildt med pistacienadder og terret svampe. Serveret med paere og hasselnad.

HOVEDRET

Tournedos af oksemarbrad, kartoffelrésti med reget bacon, traffelsauce og saltbagte urter.

DESSERT

Fransk chokoladekage med hvid chokoladecreme, solbaergelé og syltede solbeer.

TILK@B! Ceeens

"Lidt ekstra laekkert til kI. 00:00..."

KRANSEKAGE

Hjemmelavet kransekage.

Tilleeg +25 pr. kuvert.

BOBLER

Forfriskende gkologisk cava.

Tilleg +185 pr. flaske.

Se meget mere p&: madindustrien.dk

PRISEN!

4 RETTER kun 375 pr. kuvert.

BEMARK: Afhentes d. 31. december mellem kl. 12.00 - 14.00

ELLER FOLG 0S 0G BLIV FRISTET PA ()

Hvis du har allegier, sé tag fat i vores dejlige personale og kekkenet vil tage en snak med dig og serge for dine ansker!




